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Las caracterfsticas que mas llaman la atencion de la Raza
WAGYU, es el sabor y textura de su carne, superiores a
las razas tradicionales especializadas; con una alta pre-
sencia de acido linoleico y donde la grasa monoinsaturada
se encuentra presente, en una proporcion mayor que la
carne de vacuno tradicional.

Su caracterfstica mas importante es "su capacidad na-
tural de infiltracion de grasa en el musculo", caracterfstica
unica de esta raza (**). A esto se le conoce como 'marbling
o marmoleo'. En Japon, el marmoleo es el principal indi-
cador de la Calidad de la Carne; tienen 12 categorfas de
medicion. A mayor marmoleo, mejores son los precios
obtenidos, con diferencias muy grandes entre las catego-
rias.

La Calidad de la Carne esta determinada por la intensi-
dad del marmoleo; el color y la luminosidad, la firmeza y
textura de la carne; y la calidad y lustrosidad de la grasa.

Si bien solo en los recientes afios, ya en varias partes
del mundo (EEUU, Australia, Canada, Mexico, Argenti-
na, Uruguay, Paraguay, Chile, Francia, Italia, etc.) se vie-
nen realizando cruces del Wagyu Negro con razas como
Angus, Hereford, Limousin, Brangus, Blond D' Aquitaine,
Holstein y otros. EI Wagyu Colorado se cruza con la raza
Brahman y otros cebuizados en regiones tropicales, como
en el Norte de Australia (que es tropical), Brasil, Costa
Rica, Filipinas, Guatemala, Panama y Singapur; para pro-
ducir carne tierna destinada a restaurantes.

La Wagyu Uruguay, par experiencias realizadas, espe-
cialmente en Australia, indica que el Wagyu Negro no so-
porta -adecuadamente- el clima tropical (***). Sin em-
bargo, la Wagyu Chile afirma que esto no se ajusta a sus
experiencias.

INTRODUCCION DEL WAGYU EN BRASIL
En el 2003, la Australian Wagyu Alliance (AWA) fir-

mo un Acuerdo de Introduccion de la Raza Japonesa Wagyu
en Uruguay, facilitando la importacion de embriones y
semen; producidas por sus Cabanas Australianas Asocia-
das.

En el 2007, la AWA Uruguay firrno un Convenio de
Representacion Exclusiva de Genetica Australiana para
Brasil, creandose la Asociacion Wagyu Brasil.

Ademas de la reconocida Excelencia de la calidad de
carne del Wagyu Puro (carne con alto grado de marmoleado
natural); los cruzamientos de Wagyu Colorado X
Cebuizados producen carcasas con carne de calidad Pri-
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me. Ademas, el Ganado Wagyu Colorado tolera bien las
condiciones de frfo y el calor y humedad de las regiones
tropicales (***).

EI Wagyu Colorado ha demostrado otorgar buen tama-
no a la crfa Fl y resulta excelente para cruces con Cebui-
zados por el aporte de 'marmoleo' en condiciones tropi-
cales; al mismo tiempo que logra el buen marrnoleo ali-
mentandose de pasturas, con pequefia suplernentacion de
granos; haciendo el engorde mas econornico.

En cuanto al cruce Wagyu Colorado X Brahman 0 Ce-
buizados es aconsejable cruzar nuevamente las Hembras
Fl con Wagyu, a los efectos de obtener el mismo grado de
marmoleo. Se recomienda faenar a los Wagyu FI con un
peso mfnimo de 550 kilogramos en frigorffico y no menos
de 30 meses de edad, ya que el marmoleado se desarrolla
luego del afio y medio de edad. Tampoco se debe 'apurar'
la etapa de engorde, porque aumenta la grasa de cobertura
(no deseada). Lo aconsejable es que el animal gane de 0.8
a 1.0 kilogramos de peso pOI' dia, durante la etapa de en-
gorde.

PROYECTO WAGYU EN BRASIL
En Brasil, como en Australia y Uruguay, el Proyecto

Wagyu es un Sistema Integrado de la cadena de produc-
cion de carne de vacuno, desde la genetica hasta la expor-
tacion de cortes de carne a los mercados mas exigentes;
beneficiando asf a los productores, debido al alto nivel de
carne y promoviendo la produccion de Carne de Cali dad
Prime.

Etapas del Proyecto Wagyu en Brasil
• Seleccion de Productores
• Seleccion y Formacion de Nucleos Geneticos Elite en

rebafios tradicionales, para el cruzamiento, pOI' inserni-
nacion artificial, con Reproductores Wagyu.

• Manejo Sanitario y Reproductivo con orieruacion pro-
fesional.

• Garantfa de compra de becerros(as) producidos.
• Mejora en Cantidad, en Calidad y en Remuneracion;

porque la Raza Wagyu es la iinica capaz de obtener na-
turalmente el maximo grado de marmoleo y maxima
cali dad de carne y par ende, mejores ingresos (**).

(**) La literatura consultada coincide en que la Raza Japonesa Wagyu
es la tinica raza en el mundo, capaz de obtener un alto grado de
marmoleado 0 'marbling'. Algunos especialistas le otorgan a la
raza Shorthorn de carne, una capacidad de producir carne
marmoleada, aunque en significativo menor grado que JaWagyu.

(***) Extractado de Wagyu Uruguay www.wagyuruguay.com
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