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as enzimas son proteinas que

aceleran reacciones bioquimicas

poniendo a disposicion en menor

tiempo wuna mayor cantidad

de energia y nutrimentos para
ser utilizados por el animal. No obstante,
para que las enzimas sean eficientes, es
necesaria una cantidad minima de sustrato,
toda vez que la respuesta de la enzima
sera proporcional a la cantidad de sustrato
disponible. El resultado del uso de una
enzima tiene un efecto primario y uno
secundario. Un ejemplo claro es cuando
utilizamos una fitasa, que actia sobre el
fitato y que tiene como respuesta primaria
una mayor disponibilidad de fésforo y como
efecto secundario una mayor disponibilidad
de energia, proteina y aminoacidos. En
general, el efecto primario siempre ocurre,
mientras que el efecto secundario depende
de otros factores por lo que no se debe
considerar en la matriz nutricional de la
enzima, principalmente cuando utilizamos
mas de una. El Cuadro 1 presenta las enzimas
especificas para sustratos especificos y lo
que se debe valorar en la matriz nutricional.
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Cuadro 1: Relacion entre sustrato especifico, enzima especifica y su efecto principal.

Sustratos

Enzimas

Fitasa

Xilanasa/Glucanasa
Celulasa/Pectinasa

Energia

'PNAs - Polisacaridos No Amilaceos

Ademas de la necesidad de un sustrato
(y de la cantidad del mismo), para que
la enzima pueda ser efectiva y aportar
beneficios econémicos, es necesario evaluar
su respuesta de acuerdo con el estado
fisiolégico del animal y la relacion entre
el consumo de alimento (que influencia

Fitato

Fosforo y otros
minerales

Proteina

Proteina y
Aminoacidos

Energia

la velocidad del transito del alimento por
el tracto gastrointestinal) y la produccion
endogena de enzimas.

Carvalho et al. (2008), trabajando con una
amilasa comercial en pollo de engorde,
demostraron cémo la respuesta de la




enzima es dependiente de la cantidad de
sustrato presente en la dieta y como dicha
respuesta varia de acuerdo con la edad del
animal y con la dosis de la enzima utilizada.
La amilasa mejoré en aproximadamente
4 y 8% la energia metabolizable aparente
(EMAn) del maiz a los 7 y 42 dias de edad,
respectivamente, cuando se utilizaron 400
ppm de amilasa (RONOZYME® A).

B 200 ppm
& 300 ppm
M 400 ppm

Otro punto que se debe considerar son
los polisacaridos no amildceos (PNAs) y el
almidén presente en la racion cuando se
comparan las dietas de las fases iniciales
y de crecimiento, y ademds cuando éstas
estan elaboradas a base de maiz y pasta o
torta de soya (Tabla 1). El maiz, ademas de Fase
ser rico en almidén, también posee mas
de 5% de arabinoxilanos y, dado que se

7d 21d 42d

Aumento de la EMAN (%)

incluye en mayores niveles en las raciones v y=3659.71 + 0.7226 x (R?= 0.99)
de las fases finales de la producciéon del = 4000‘|
pollo de engorde, la proporcién de estos _g 3900
polisacaridos (almidén y arabinoxilanos) e
aumenta, mientras que se reducen todos 8 3800+ s 2d
los demas polisacaridos no amilaceos, en < 3700 *21d
comparacion con el alimento iniciador N = 42d
(Sorbara, 2008). © 36001
E 35004
Estas diferencias en la composicién de la ]
racién, en términos de sus polisacéridos no T 34004
amilaceos y de la respuesta de la enzima de :‘E 3300
acuerdo con la edad y la dosis de la enzima s 0 200 300 400
utilizada, justifican el uso de enzimas L ;
especificas para sustratos especificos, Dosis (ppm)
haciendo un uso mas racional y econémico
de las enzimas, pudiendo utilizar diferentes Figura 1: Efecto de la enzima sobre la EMAN (en porcentaje a la izquierda y en Kcal/Kg
de ellas o combinaciones para las distintas de materia seca a la derecha) del maiz, de acuerdo con la edad y la dosis de la enzima
fases del crecimiento del pollo B utilizada (Adaptado de Carvalho et al., 2008).

Tabla 1. Porcentaje de almidén y carbohidratos amilaceos en las raciones de iniciacion

Carbohidratos Iniciador’ Crecimiento ?

Almidén 33.467 38.778 Aumento de 15.9%
P S
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Ramnosa 0.167 educcion de 23.3%
Fucosa 0.097 ;

Arabinosa 1.763
Xilosa 1.811
Manosa 0.622
Galactosa 1.692
Glucosa 3.257
PNAs Totales 9.408
Acido Urénico 2.066

"Tomando como base una racién inicial con 56% de maiz y 36% de torta de soya.




